Lampiran 17. Risalah Kaji Ulang Manajemen

RISALAH KAJI ULANG MANAJEMEN

	No.
	Materi
	Hasil Pembahasan

	1
	Komitmen dan Manajemen
	1. Pimpinan perusahaan memiliki komitmen tinggi untuk menjalankan SJPH secara konsisten.
2. Tim manajemen telah memiliki sertifikat Pendamping Proses Halal dan Penyelia Halal, sehingga pengetahuan tentang industri halal sudah baik.
3. Karyawan khususnya di bidang produksi sudah diberikan sosialisasi terkait dengan penerapan SJPH dan hal-hal kritis yang dapat memengaruhi proses kehalalan produk.
4. Manajemen berkomitmen untuk melakukan sosialisasi dan pemantauan secara berkala agar penerapan SJPH lebih optimal.
5. Manajemen telah menempelkan aturan-aturan untuk membantu memastikan penerapan SJPH dapat lebih optimal di beberapa titik, seperti di
showroom, area pembatik, dan area pewarnaan.

	2
	Bahan
	1. [bookmark: _GoBack]Bahan-bahan yang digunakan sudah lengkap dan sesuai dengan daftar bahan halal.
2. Bahan malam yang menjadi salah satu titik kritis di industri batik benar-benar diperhatikan dan diperoleh dari lembaga-lembaga yang kredibel, seperti Balai Batik dan BRIN.
3. Penyimpanan bahan-bahan dilakukan secara baik di tempat khusus untuk meminimalkan kontaminasi dengan najis dan kotoran.
4. Bahan yang telah selesai digunakan dalam proses produksi langsung disimpan di tempatnya,
sehingga meminimalkan kontaminasi najis dan kotoran.

	3
	Proses Produk Halal
	1. Lokasi produksi sudah ditata sedemikian rupa dengan memerhatikan kebersihan dan kehalalan proses produksi.
2. Peralatan produksi disimpan pada tempat-tempat khusus untuk meminimalkan kontaminasi dengan najis dan kotoran.
3. Pencucian alat produksi dilakukan secara berkala, sebelum dan setelah selesai melakukan proses produksi, sehingga peralatan relatif bershi dan terbebas dari najis.
4. Proses produksi dilakukan dengan SOP yang sangat memperhatikan kebersihan dan potensi kontaminasi najis dari produk yang sedang diproduksi.
5. Adanya himbauan-himbauan di tempat produksi terkait dengan pengertian halal haram, aturan
merokok, dan hal-hal yang perlu diperhatikan dalam
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	proses produksi yang dapat membantu karyawan untuk lebih berhati-hati dalam melakukan proses
produksi sesuai ketentuan yang halal.

	4
	Produk
	1. Produk telah diproduksi sesuai standar halal.
2. Penyimpanan produk jadi dilakukan secara hati- hati untuk meminimalkan kontaminasi dengan najis dan kotoran.
3. Produk jadi dicuci ulang apabila terlihat terkena najis, seperti kotoran cicak.
4. Tempat untuk mendisplay produk selalu dibersihkan secara berkala untuk menjaga
kebersihannya.

	5
	Pemantauan Dan Evaluasi
	1. Pemantauan dan evaluasi penerapan SPJH dilakukan secara berkala.
2. Temuan-temuan dalam proses pemantauan dan evaluasi segera ditindaklanjuti agar penerapan SJPH dapat selalu optimal.
3. Manajemen selalu melakukan update terhadap
aturan-aturan baru terkait dengan industri halal dan segera menerapkan dalam perusahaan.
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